GLUTOS

Umformtechnik Crimmitschau GmbH

Aufstellungs- und Bedienungsanleitung

HHS 03 mit Stahlplatte
Tdr links gehangt

Baureihe ,02" - Kiichenherde 40cm

Kluchenherd mit/ohne Sichtfenster Typ ,,HHS 02“/,HH 02“

Kidchenherd mit/ohne Sichtfenster Typ ,HHS 02E“/,HH 02E*
(Einbauherd)

Baureihe , 03" - Kichenherde 50cm

Kichenherd mit/ohne Sichtfenster Typ ,HHS 03"/“HH 03*

Kichenherd mit/ohne Sichtfenster Typ HHS 03E“/“HH O3E"
(Einbauherd)
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0. Beistellherd und Einzelteile

Herdplatte
Stahlplatte geschliffen
(wahlweise Ceranfeld)

Sichtscheibe

Seitenwand rechts

Seitenwand links

Rollkasten

Ruttelrost

Tar mit/ ohne Fenster
Ruttelrostfihrung

Aschekasten

Griffstuck

Bild 2: HHS02

Umlenkschamottestein Schamotte hinten oben

Schamotte innen links Schamotte hinten unten

Schamotte innen rechts
Stehrost

Standardausristung
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Fullschachtsystem
wahlweise bei HH-Variante

Anheizklappe

fwddddnnni

.

T Bild4 HHO2 »

Deckel fur

Rauchgasumleitung

Rauchgasumleitung

Bild 5: HHS02
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2. Vorwort

Bei der Verbrennung setzt Holz genauso viel CO2 frei, wie es wahrend seines
Wachstums benotigte und deshalb ist Holz als Brennstoff in keiner Weise am
Treibhauseffekt beteiligt.

Mit lhrer Entscheidung zum Kauf eines Kichenherdes mit/ohne Sichtfenster
aus unserer eigenen Fertigung verbinden Sie I|hre Entscheidung zum
umweltbewussten Heizen und Kochen mit einheimischer Energie:

- mit niedrigen Schadstoff- und Staubemissionen entsprechend 1.BimschV

- mit Behaglichkeit und Warme durch optimale Verbrennung

- mit guten Kocheigenschaften auf einer geschliffenen Stahlplatte/
oder einem Cerankochfeld

- mit einer guten Sicht auf das Holzfeuer durch die Panoramascheibe

- mit dem Einsatz von hochwertigem Material und einfacher Bedienung

- mit der Moglichkeit des Einbaus in eine Kiichenfront durch den Einsatz der
Einbauvarianten HHS 02E, HH 02E, HHS O03E oder HH 03E

- mit der Moglichkeit der Verbrennungsluftzufiihrung fur raumluftunabhangigen
Betrieb, diese Sonderausfiihrung muss extra bestellt werden

- mit einer Abdeckung flr die Sichtscheibe beim Kochenals Sonderzubehor.

Damit Sie mit unserem Kichenherd mit/ohne Sichtfenster viel Freude haben, lesen
Sie bitte genau die Aufstellungs- und Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf, damit Sie sich immer wieder Uber
die richtige Handhabung informieren kénnen.
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3. Allgemeine Hinweise

Der Kuchenherd mit/ohne Sichtfenster ,HHS 02" / ,HH 02*/ ,HHS 03“ bzw. ,HH 03"
sowie die Einbauvariante ,HHS 02E“ / ,HH 02E" / ,HHS O3E" bzw. ,HH O03E" von
Umformtechnik Crimmitschau wurden nach DIN EN 12815:2005 gepruft und erfillen
die Anforderungen der 1. BImSchV Stufel, sowie die Anforderungen der ,DIN
gepruft‘, der 15a B-VG Osterreich und der LRV08 Schweiz.

Das Gerat darf nur mit geschlossener Feuerraumtir betrieben werden.

Diese Feuerstatten sind fur die Brennstoffe Scheitholz und die Baureihe ,02“ auch fur
Braunkohlebriketts vorgesehen. Sie besitzen bei Scheitholz aufgrund der nicht
vorhandenen  Dauerbrandeignung von Holz nur eine  eingeschréankte
Dauerbrandfahigkeit und Kleinstellbarkeit.

Die geschliffene Herdplatte ist aus 7 mm Stahlblech gefertigt und der Feuerraum ist
mit Schamotte ausgekleidet.

Die Verbrennungsluftzufihrung kann bei Bedarf und extra Bestellung auch fir
raumluftunabhangigen Betrieb ausgerustet werden. Daraus kann aber keine
Installierbarkeit der Gerate in Raumen mit mechanischen Entluftungsanlagen
ohne entsprechenden Funktionsnachweis abgeleitet werden.

Der umweltfreundliche Betrieb = -
der Glutos Kichenherde erfolgt o Ji
durch eine moderne - __EE:’T; |
Verbrennungstechnik. Das
schnelle und umweltfreundliche
Anheizen sowie die Verbrennung - |
von Braunkohlenbriketts erfolgt
mittels Primarluft. Der ;
Heizbetrieb mit Holz erfolgt dann ( 2t
ausschlieRlich mit vorgewarmter \ ,[ 5
Sekundarluft, welche an der g
Sichtscheibe entlang in den Tim e "’ -
Flammenbereich  strémt, dies i - il
verhindert  gleichzeitig  ein HE 4
VerruBen der Scheibe. Das e =B = F
Heizen mit Sekundarluft und die  ermumsnse
spezielle Rauchgasfuhrung durch

ein  Umlenksystem ermdoglicht

eine Verbrennung von Holz mit

sehr geringen Staubemissionen.

(siehe Abbildung)

Raxchpas

Eatun darlut

EER
BN

Prrimarluft

Der Kuchenherd ist mit weiteren technischen Details, wie Ruttelrost, grof3em
Aschekasten, auf Rollgestéangen geflihrte Brennstoffschublade etc. ausgeristet.
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Die Baureihe ,,02“ besitzt eine Herdplatte von 520 x 387 mm Grol3e und die Baureihe
,03" besitzt eine Herdplatte von 522 x 488 mm Gr6Re, wobei die vordere Halfte zum
schnellen Kochen bestimmt ist und sich direkt Gber dem Feuerraum befindet. Die
hintere Halfte der Herdplatte ist fur langsameres Kochen und fir die Beibehaltung
einer konstanten Temperatur geeignet.

Die Raumheizung des Kuchenherdes arbeitet nach dem Konvektionsluftprinzip, d. h.
die Raumluft wird in den Konvektionsluftschachten erwarmt und in den Wohnraum
abgegeben. Dariiber hinaus wird natirlich auch Strahlungswarme Uber die
Sichtscheibe der Feuerraumtir abgegeben.

Der Kuchenherd mit Sichtfenster ,HHS 02"/ ,HHS 02E"“ / ,HHS 03" bzw. ,HHS O3E"
ist in nachfolgenden Ausfiihrungen lieferbar:

- Standardausfuhrung weif emailliert, mit geschliffener Stahlplatte

- Sonderausfiihrungen verschieden farbig emailliert.

- Sonderausfuhrung mit Cerankochfeld,

- Vorderfront aus Edelstahl mit schwarz matt emaillierten Seitenwénden.

- Sonderausfuhrung mit Fulltir ohne Sichtscheibe mit der Typbezeichnung
.,HH 02“/ ,HH 02E" / ,HH 03" und ,HH O3E".

- fur diese HH- Herde gibt es die Mdglichkeit der Nachristung mit einem
Fullschachtsystem, siehe Bild 3. Informieren Sie sich hierzu bei lhrem
Fachhandler bzw. beim Hersteller.

ACHTUNG

Kuchenherde mit Sichtscheibe haben eine erhthte Warmeabstrahlung im
Bedienungsbereich! Beachten Sie bitte, dass sich z. B. synthetische Textilien
unter thermischer Belastung verandern kénnen!

Sollten Sie die Warmestrahlung wahrend des Kochvorganges als storend
empfinden, bieten wir Thnen als Sonderzubehér eine Schutzblende, welche Sie
vor der Sichtscheibe befestigen kdnnen.

4. Aufstellung und Anschluss an den Schornstein

4.1. Allgemeine Hinweise

Beachten Sie bitte bei der Aufstellung des Kiichenherdes die 6rtlichen baurechtlichen
Vorschriften (Landesbauordnung, Landes-Feuerungsverordnung).

Es ist daher zweckmalig, den Kichenherd von einem Fachmann aufstellen zu
lassen und den Schornsteinfeger zu benachrichtigen.

4.2. Transport

Das Gerat wird auf einer Transportpalette mit Umkarton verpackt zur Auslieferung
gebracht und ist sorgfaltig mittels geeigneter Technik zu transportieren. Der Herd
darf dabei weder gestlrzt, gekantet oder gar auf den Kopf gestellt werden.
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Waéhrend des Transportes und der Aufstellung darf die Tur mit Sichtscheibe nicht
mechanisch durch Druck oder Stol3 belastet werden. Derartige Belastungen kénnen
zum ReilR3en der Scheibe fuhren, welches auch erst nach dem ersten Heizen sichtbar
werden kann.

Sollten Sie einen Transportschaden feststellen, melden Sie diesen bitte Ihrem
Lieferanten, da bei spateren Reklamationen keine kostenlose Schadensregulierung
mehr mdglich ist.

4.3. Brandschutz

ACHTUNG

Vor Feuerstétten fur Festbrennstoffe muss eine nichtbrennbare Unterlage aus Blech,
Fliesen 0. & angeordnet sein. Die Unterlage muss seitlich 30 cm und nach
vorn 50cm von der Feuerraumttr hinausragen. Befragen Sie lhren Schornsteinfeger
oder Fachhandler.

In der Brennstoffschublade dirfen nur die zulassigen Brennstoffe gelagert werden.
Das Aufbewahren von leicht entzindbaren Gegenstanden in  der
Brennstoffschublade ist verboten.

Beachten Sie die erforderlichen Mindestabstdande zu brennbaren
Gegenstanden oder Baustoffen!

Der Mindestabstand zwischen dem Kichenherd und brennbaren Baustoffen muss
bei den freistehenden Typen ,HHS 02*/ ,HHS 03“/ ,HH 02 oder ,HH 03" auf beiden
Seiten des Kiuchenherdes mindestens 50 cm betragen. Auf der Rickseite des
Gerates ist bei nichtbrennbaren Baustoffen kein Abstand erforderlich.

Im Strahlungsbereich des Sichtfensters ist ein Mindestabstand von 80 cm zu
Gegenstanden aus brennbaren Materialien einzuhalten.

Die Einbauherdvarianten durfen seitlich wandbindig montiert werden, wobei
der seitliche Abstand zu Oberschréanken ebenfalls 50cm betragen muss
(Strahlungswarme der Herdplatte). Die Konvektionsluftein- und -austritte sind
freizuhalten.

Oberhalb des Herdes dirfen ebenfalls keine brennbaren Mdbelteile angeordnet
werden.

Der Rauchrohranschluss sollte direkt mit kurzem Zwischenrohr an den Schornstein
erfolgen. Die Abgasrohre dirfen grundsétzlich nicht unter brennbaren Moébelteilen
(Arbeitsplatte) hindurchgefuhrt werden. Der Abstand von brennbaren Bauteilen zum
Verbindungsstiick muss mindestens 40 cm betragen.

Eine Ab- bzw. Umlufthaube darf nicht Gber dem Herd angeordnet werden, da diese
Funktionsstérungen durch ihre Saugwirkung hervorrufen kann.

AUFSTELLUNGSHINWEISE fur Herde mit Cerankochfeld:

- die Aufstellung von Herden mit Cerankochfeld vor einer Rickwand aus
brennbaren Bauteilen muss im Abstand von 20 cm erfolgen

- oberhalb des Cerankochfeldes durfen zu allen Seiten keine brennbaren Bauteile
oder Gegenstande aufgestellt werden
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4.4. Schornstein und Schornsteinanschluss

Der Rauchrohranschluss kann wahlweise an der Seite, hinten oder oben erfolgen.
Der Anschluss an den Schornstein erfolgt nach DIN 18160. Mit Hilfe der
Tripelpunktwerte (siehe Abschnitt 6.!) erfolgt die Schornsteinbemessung nach DIN
EN 13384-1 und DIN EN 13384-2.

Es ist erforderlich, den Kuichenherd mit Rauchgasrohren nach DIN 1298
anzuschliel3en.

Die Kichenherde der Baureihen HH/HHS 02 und 03 sind fur die Mehrfachbelegung

des Schornsteins geeignet.

Bitte beachten Sie nachfolgende Hinweise fir einen stérungsfreien Betrieb:

- gute Warmeisolierung des Schornsteins und eine glatte innere Oberflache

- richtige Dimensionierung entsprechend der Trippelwerte

- richtiger Anschluss der Abgasrohre, keine Querschnittsverengung, zum
Schornstein hin leicht ansteigend, nicht in den Schornstein hineinragend

- bei Mehrfachbelegung mindesten 60cm einhalten

- alle Kehr- und Reinigungso6ffnungen geschlossen halten

- bei der Verlegung der Abgasrohre sind ein Mindestabstand zu brennbaren
Baustoffen von 40cm zur Decke und 20cm zur Wand einzuhalten

- die wirksame Schornsteinhthe sollte mind. 5m betragen, bei einer geringeren
Hohe sollte der Herd mit einem wenigstens 1m langen senkrechten Abgasrohr
angeschlossen werden

- von einem Anschluss an einen Schornstein mit weniger als 4m wirksamer Hohe
wird abgeraten

- senkrechte Abgasrohre sollten nicht langer als 1,25m und waagerechte nicht
langer als 1m sein

- die Herde werden standardmalf3ig mit Rauchrohrabgang hinten ausgeliefert, die
Umbauanleitung fir die anderen Anschlisse finden Sie als Anlage der
Bedienanleitung.

Achten Sie in diesem Zusammenhang insbesondere auf die Einhaltung der
erforderlichen Sicherheitsabstande des Herdes und der Abgasrohre zu brennbaren
Bauteilen.

4.5. Zulassige und unzulassige Brennstoffe

Zulassige Brennstoffe nach der 1. Bundes-Immissions-Schutz-Verordnung und
aufgrund der Typprifungen sind:

- lufttrockenes, naturbelassenes Scheit- und Stiickholz
(Hartholz muss mindestens 2 Jahre, Weichholz mindestens 1 Jahr trocken
gelagert werden).
Buchen- und Birkenholz sind besonders gut geeignet.

- Braunkohlebriketts ,7“ nur bei der Baureihe ,02“.
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Die besten Abbrandergebnisse erreichen Sie bei der Baureihe ,02* mit einer
Brennstoffaufgabe von ca. 1,6 kg Holz (2 Scheite), welche auf ein vorhandenes
Glutbett aufgegeben werden. Bei Kohle bendtigen Sie ca. 2,8 kg Braunkohlebriketts.
Die besten Abbrandergebnisse erreichen Sie bei der Baureihe ,03" mit einer
Brennstoffaufgabe von ca. 2,0 kg Holz (2 Scheite), welche auf ein vorhandenes
Glutbett aufgegeben werden. Legen Sie das Holz quer nach hinten in den
Brennraum. Hierdurch gewébhrleisten Sie einen gleichmafRligen Abbrand tber einen
langeren Zeitraum bei sehr guten Emissionswerten. Die Holzscheite nicht mit den
Schnittflachen zur Herdtir auflegen! Dies fuhrt zur VerruBung der Scheibe.

Unzulassige Brennstoffe sind:

- Rinden und Spanplattenabfalle

- feuchtes oder mit Holzschutzmitteln behandeltes Holz
- Abfalle

- Hackschnitzel

- Anthrazit, Koks, Steinkohle etc.

- Kunststoffe

- Papier und Pappe (auf3er zum Anztinden).

4.6. Verbrennungsluftversorgung

Die Standartvariantender HH/HHS Herde arbeiten grundsatzlich raumluftabhangig,
d.h. die fur die Verbrennung notwendige Luft wird dem Aufstellraum entzogen,
periodisches Luften ist bei sehr dichten Fenstern und Turen zwingend
vorgeschrieben.

Die Verbrennungsluftzufihrung kann bei Bedarf und extra Bestellung auch fur
raumluftunabhéngigen Betrieb ausgeriistet werden. Hierzu besitzt der Herd dann
einen entsprechenden Stutzen an welchen eine separate Verbrennungsluftleitung
angeschlossen werden kann.

Bei Verwendung von mechanischen Liftungsanlagen (z. B. Kichendunst-
abzugshaube) ist sicherzustellen, dass sowohl die Verbrennungsluftversorgung als
auch die sichere Abgasabfihrung gewébhrleistet sind. Informieren Sie diesbezlglich
unbedingt den zustandigen Bezirksschornsteinfeger. Die Feuerstatte darf keinesfalls
in RAumen, in denen Unterdruck entstehen kann, betrieben werden.
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5. Inbetriebnahme

ACHTUNG

Kichenherde mit Sichtscheibe haben eine erhdhte Warmeabstrahlung im
Bedienungsbereich! Beachten Sie bitte, dass sich z. B. synthetische Textilien
unter thermischer Belastung verandern kénnen!

5.1. Anzinden/Anheizen

Beim ersten Anziinden tritt ein etwas unangenehmer Geruch auf. Dieser ist bedingt
durch das Austrocknen der Lacke sowie der Klebstoffe in der Abdichtung und
verschwindet nach kurzem Betrieb des Kiichenherdes.

Beim 1. Anheizen ist nur eine geringe Brennstoffmenge zu verwenden, damit
Lackschaden, Materialverzug u. a. verhindert werden. (Der Herd ist behutsam in
Betrieb zu nehmen.)

Zum Anzinden empfehlen wir IThnen die Verwendung von geknilltem Papier oder
handelsiblichen Zindmaterialien. Schichten Sie darauf Kleinholz und ziinden es an.
Beim ersten Anheizen sollte die Feuerraumtir nur angelehnt werden, damit sich die
Dichtschnur nicht in den Lack einbrennt - bitte Brandschutz durch Funkenflug etc.
beachten.

Die Regulierung der Luft erfolgt Uber die beiden untereinander angeordneten
Stellschieber, wobei der obere Schmale die Sekundarluft und der untere Breite die
Primarluft regelt.

Beide  Stellschieber mussen zum  Anheizen
ganz nach hinten geschoben werden.

(vordere Kerbe — ,A")In der Anheizphase erhalt der
Kichenherd sehr viel Verbrennungsluft im Glutbereich
(Primérluft) und die Gase im Holz werden freigesetzt.

Luftschieberstellung ,auf’

ACHTUNG
Niemals Spiritus, Benzin oder andere feuergefahrliche Flussigkeiten zum
Anziinden verwenden!

5.2. Normalbetrieb

Der Kichenherd von Umformtechnik Crimmitschau hat ein neuartiges System der
Luftzufihrung, Luftregulierung und Luftstromung im Gerat.

Die Regulierung der Verbrennungsluftstrome von Anheiz/Primarluft und Sekundarluft
erfolgt mittels Stellschiebers. Dese knnen wéahrend des Heizbetriebs sehr heil}
werden, so dass Verbrennungsgefahr besteht. Benutzen Sie deshalb generell den
beigefiigten Schutzhandschuh bzw. die kalte Hand zum Bedienen der
Verbrennungsluft — Einstellvorrichtung bzw. zum Nachlegen des Brennstoffes.
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Die Nennwéarmeleistung erreichen Sie bei der Baureihe ,02* durch die
Brennstoffaufgabe von ca. 1,6 kg Scheitholz (2 Scheite) oder ca. 2,8 kg
Braunkohlebriketts.

Die Nennwarmeleistung erreichen Sie bei der Baureihe ,03“ durch die
Brennstoffaufgabe von ca. 2,1 kg Scheitholz (2 Scheite).

Holz und Braunkohlenbriketts benétigen fur die optimale Verbrennung eine
unterschiedliche Verbrennungsluftzufihrung.

Fur die Verbrennung von Braunkohlenbriketts wird nur
Primarluft benétigt, so dass Sie nach der Anheizphase
den Primarluftschieber ganz hinten (offen) belassen und
den Sekundarluftschieber bitte schliel3en, d.h. oberen
kleinen Stellschieber ganz nach vorn ziehen (hintere
Kerbe —,Z*).

Luftschieberstellung ,zu’

Bei Braunkohlenbriketts passen Sie bitte die Brennstoffmenge dem notwendigen
Warmebedarf an. Fur eine Gluthaltung werden nur 2 — 3 Briketts bendtigt. Um eine
optimale und schadstoffarme Verbrennung zu gewahrleisten, soll frisch aufgelegter
Brennstoff erst ca. 1/2h mit bei groRer gedffneter Primarschieberluftéffnung
anbrennen und dann erst dem Heizbedarf entsprechend kleiner eingestellt werden.

Die Verbrennung von Holz erfolgt nur mittels
Sekundarluft, welche als vorgewarmte Scheibenspilung
von oben in den Brennraum stromt und neben der
optimalen Verbrennung der Holzgase gleichzeitig das
Verrul3en der Sichtscheibe vermindert.

Nach einer kurzen Anheizphase mit Priméar- und
Sekundarluft schlie3en Sie bitte den
Anheiz/Primarluftschieber, d.h. den unteren, breiteren
Stellschieber ganz nach vorn ziehen (hintere Kerbe).

Sekundarluftschieber auf Stellung ,Auf’

Primarluftschieber auf Stellung ,zu’

(Schieberstellungen im Brennbetrieb)
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Die Abbrandzeiten betragen bei diesen Einstellungen unter Nennwéarmeleistung bei
Scheitholz ca. 60 Minuten beim HH/HHS 02 und ca. 60 Minuten beim HH/HHSO03.
Beim Heizen mit Braunkohlebriketts beim HH/HHSO02 betragt diese ca. 120 Minuten.

Fur Teillastbetrieb bringen Sie je nach Brennstoff den Stellschieber in eine
Zwischenstellung. Die Abbrandgeschwindigkeit richtet sich nach den o6rtlichen
Zugverhaltnissen und der Stellung des Luftschiebers.

Wenn Verruf3ungserscheinungen auftreten, sind die Ursachen im Einsatz von
ungeeignetem Brennstoff (z. B. nasses Holz), an schlechten
Schornsteinbedingungen bzw. an einer falschen Einstellung der Luftregulierung zu
suchen.

Geringe VerruBungserscheinungen an der Sichtscheibe bei langerem Betrieb oder in
der Anheizphase sind normal und konnen bei erkalteter Scheibe mit einem
handelsiblichen Reinigungsmittel entfernt werden.

5.3. Betrieb in der Ubergangszeit

Bei AulRentemperaturen Uber ca. 15°C kann es zur Beeintrachtigung des
Schornsteinzuges kommen. Durch den Betrieb mit voll gedffneter
Verbrennungsluftzufuhr, d. h. die Stellschieber ganz hinten, durch haufiges Rutteln
des Rostes und durch eine verminderte Zugabe von Brennstoffmaterial vermeiden
Sie das ,Qualmen” des Herdes.

Die Heizleistung wird Uber die aufgelegte Brennstoffmenge und die
Aufgabenintervalle bestimmt. Es ware falsch, die Heizleistung durch die
Verbrennungsluftmenge zu regulieren. Bei zu sehr gedrosseltem Abbrand wird
dadurch lediglich ein Schwelbrand mit niedrigem Wirkungsgrad und hohen
Emissionen erreicht.
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5.4. Fehlerbehebung

Sollten Sie Probleme wéahrend des Anheizens bzw. wahrend des Heizens und
Kochens mit lThrem Herd haben, benutzen Sie bitte nachfolgende Checkliste zur
Fehleranalyse.

Was ist die Ursache, wenn ... ?

der Kiichenherd beim Anheizen nicht richtig zieht bzw. qualmt?
- Prufen Sie die Dichtheit des Schornsteins und des Rauchgasrohres.
- Wurde der Schornstein richtig dimensioniert? Befragen Sie Ihren
Schornsteinfeger.
- Sind die Feuerraumtiren anderer an den gleichen Schornstein angeschlossener
Feuerstatten offen?

der Kiichenherd beim Brennvorgang qualmt bzw. nicht richtig brennt?
Rauch beim Nachlegen von Brennstoff austritt?
- dieses Problem tritt hufig bei Herden mit grof3er Turdffnung auf, wenn der
Schornstein keinen ausreichenden Querschnitt aufweist
- zur Vermeidung 6ffnen Sie die Tur erst einen ganz kleinen Spalt und warten
einige Sekunden, dann die Tur ganz langsam und nur so weit als notig 6ffnen
- legen Sie das Holz weit nach hinten und quer in den Feuerraum
- man kann die oben im Feuerraum quer liegende Umlenkplatte um einige cm
kirzen um den abgasseitigen Widerstand zu verringern
- es besteht die Mdglichkeit die Verbrennungsluftzufuhr durch folgende
Malnahmen zu erhéhen, hierzu stimmen Sie sich bitte mit Inrem Fachmann ab

Bei zu geringer Primarluft
koénnen die hinteren Schrauben
gelost und die Offnungen unter
der Platte durch verschieben
geoffnet werden.

(Regelung tber Sekundéarschieber)

Bei zu geringer Sekundéarluft
konnen die zwei vorderen
Schrauben unter dem Asche
S Kasten entfernt werden.

= Mithilfe dieser Malinahmen kann die Luftzufuhr vergro3ert werden

der Raum nicht richtig ausgeheizt wird?
- Wurde das Gerét richtig dimensioniert? Befragen Sie Ihren Fachhandler.
- Haben Sie das Gerat ordnungsgemalf gereinigt, sind der Aschekasten leer und
das Ruttelrost frei?
- Ist der Luftschieberhebel in der richtigen Stellung? Holz unbedingt nach dem
Anheizen nur mit gedffnetem Sekundéarluftschieber verbrennen
- Haben Sie das Rauchgasrohr und den Schornstein ordnungsgemal’ gereinigt?
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der Raum uberheizt wird?
- Entspricht die Brennstoffauflagemasse den Aul3entemperaturen?
- Ist der Luftschieberhebel in der richtigen Stellung? (siehe hierzu auch Pkt. 5.2.)
Schieben Sie den Luftschieberhebel weiter nach vorn.
- Ist der Schornsteinzug zu hoch? Befragen Sie lhren Schornsteinfeger.
- Ist die Fulltar richtig geschlossen?
- Ist der Aschekasten richtig eingeschoben?

Schaden am Rost oder am Feuerraum auftreten?
- Als Ursachen kommen eine Uberlastung des Kiichenherdes durch zu viel
Verbrennungsluft, zu hohem Schornsteinzug, zu viel oder falschem Brennstoff,
mangelhafter Reinigung oder ein Betrieb mit offener Fullttr in Frage.

der Herd bei Rauchrohrabgang oben nicht richtig zieht bzw. qualmt?
- Entfernen Sie den Deckel in der Rauchgasumlenkung, siehe Bild 5

6. Reinigung und Pflege

Der Kichenherd mit/ohne Sichtfenster darf nur im kalten Zustand gereinigt werden,
sonst besteht Verbrennungs- und Vergiftungsgefahr durch austretende Rauchgase!

ACHTUNG:

Die Reinigung der Sichtscheibe darf auch nur kei kaltem Herd erfolgen, um das
Rei3en des Glases zu verhindern!

Mindestens einmal pro Jahr sollte der Kiichenherd vollstandig gereinigt werden.

Dazu brauchen Sie nur die Herdplatte abzunehmen, wodurch die Rauchgaswege
freigelegt und gereinigt werden kénnen. Bitte reinigen Sie auch die Rauchgasrohre.
Fir die Reinigung des Kochfeldes und der AufRenflachen verwenden Sie bitte nur fur
derartige Oberflachen geeignete und im Handel erhaltliche Reinigungsmittel.

Die rechtzeitige Leerung des Aschekastens verhindert die Uberhitzung des Rostes.
Bitte achten Sie darauf, dass keine Asche uber den Aschekasten hinausfallt, da dies
die Funktion der Luftschieber beeintrachtigen kann. Es wird deshalb empfohlen den
Raum unterhalb des Aschekastens bei erkaltetem Herd in regelmaRigen Abstanden
mit einem Staubsauer zu reinigen.
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7. Technische Daten
7.1. Baureihe , 02

HHS 02 / HHS 02E Nennwarmeleistung in kW
HH 02 / HH 02E Nennwéarmeleistung in kW

Bauart

HHS 02 / HH 02 Abmessungen Hohe/Breite/Tiefe in mm

HHS 02E / HH 02E Abmessungen Hohe/Breite/Tiefe in mm

Mal3e der Herdplatte in mm
Gewicht in kg

Nennwarmeleistung

Abgasmassenstrom bei Holz in g/s

Abgasmassenstrom bei Braunkohlebriketts in g/s

Abgastemperatur bei Holz in °C

Abgastemperatur bei Braunkohlebriketts in °C

Notw. Forderdruck bei Holz und Braunkohlebriketts in Pa

5,5

5,5

850/400/600

850/500 bzw. 600/600

388/520

75

HH 02: 7,82
HHS 02 7,35

HH02/HHS 02: 7,54

HH 02: 288
HHS 02 293

HH 02 /HHS 02: 288

12,5
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7.2. Baureihe 03"

HHS 03 / HHS 03E Nennwarmeleistung in kW
HH 03/ HH 03E Nennwarmeleistung in kW

Bauart

HHS 03 / HH 03 Abmessungen Hohe/Breite/Tiefe in mm

HHS 03E / HH 03E Abmessungen Hohe/Breite/Tiefe in mm

Mal3e der Herdplatte in mm
Gewicht in kg

Nennwarmeleistung

Abgasmassenstrom bei Holz in g/s

Abgastemperatur bei Holz in °C

Notwendiger Forderdruck bei Holz in Pa

6,5

7,0

850/500/600

850/600 bzw. 700/600

488/520

95

HH 03:

HHS 03:

HH 03:

HHS 03:

HH 03:

HHS 03:

9,85
8,70

283
279

12,5
13,0
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8. Garantieleistungen

Fur die Kiuchenherde der Baureihen ,02° und ,03“ gewahrt der Hersteller
Umformtechnik Crimmitschau 2 Jahre Garantie auf Funktionsfahigkeit.

Von der Garantie ausgenommen sind alle Teile, die dem Feuer im Herd bzw. dem
Kochen direkt ausgesetzt sind. Ebenfalls ausgenommen sind Verschleil3teile
wahrend des Gebrauches.

Dies betrifft:

- die Auskleidung des Feuerraums und die Luftleitbleche, das Cerankochfeld

- die eingebauten Dichtungen und den Ruittelrost,

- mangelnde Funktionsfahigkeit des Luftschiebers durch fehlende Reinigung,

- Anrosterscheinungen bei der Herdplatte auf Grund ungunstiger aul3erer
Bedingungen
(z.B. hohe Luftfeuchtigkeit, tUberkochendes Wasser u. a.),

- sowie Farbveranderungen der Herdplatte, des Herdrahmens beim Heizen, welche
eine normale Materialeigenschaft von Stahl und Edelstahl beim Erhitzen
darstellen.

Anlauffarben/ Farbveranderungen an den Frontteilen bei der Ausfiihrung in
Edelstahl durch Uberheizen des Gerétes siehe 5.2. ,....Uberschreitung der
Aufgabemengen®.

Die von der Garantie ausgenommenen Teile unterliegen dem normalen Verschleil3.
Die Teile haben die gesetzliche Gewahrleistungsfrist, in der sie frei von
Verarbeitungs- und Materialfehlern sind.

Der Hersteller des Kichenherdes kommt nicht fir Schaden auf, die auf
unsachgemafle Behandlung und Bedienung, Fehler bei der Aufstellung, beim
Anschluss des Herdes an den Schornstein und bei unsachgemald ausgefihrten
Instandsetzungsarbeiten entstanden sind.

Fur Transportschdden vom Handler zum Endverbraucher hat der Handler
aufzukommen.

Sollten Sie trotzdem berechtigt Grund zur Reklamation haben, wenden Sie sich bitte
an lhren Fachhandler bzw. direkt an die Umformtechnik Crimmitschau GmbH.

Die Mangelbehebung bzw. Instandsetzung erfolgt in der Garantiezeit kostenlos durch
einen vom Hersteller autorisierten Fachhandler oder direkt durch den
Werkskundendienst.

Die Reparatur erfolgt in der Regel am Aufstellungsort. Als Ausnahme gilt nur, wenn
die Reparatur zu einer unzumutbaren Belastung durch Larm oder Schmutz beim
Kunden fihrt.

Sehr geehrter Kunde!

Bitte beachten Sie die Aufstellungs- und Bedienungsanleitung und Sie werden viel
Freude an Ihrem Kiichenherd haben.

Mit freundlichen Griil3en
Umformtechnik Crimmitschau GmbH Tel.: + 49 (0)3762/70 000
Fax: + 49 (0)3762/70 00-11
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9. Anhang: Hinweise zur Pflege und Konservierung der Kochplatten
9.1. Herde mit Stahlkochplatte

Zum Schutz vor Korrosion wurde die Oberflache der blank geschliffenen
Stahlkochplatte vor dem Verpacken des Herdes eingedlt.

Erstes Anheizen

Soll der Herd das erste Mal in Betrieb genommen werden, ist der aufgetragene
Korrosionsschutz von der Kochplatte abzuwischen. Es empfiehlt sich, wahrend des
ersten Heizens auch das Fenster zu 6ffnen, da durch den Abbrand der verbliebenen
Olschicht fir kurze Zeit eine zwar unangenehme aber unbedenkliche Rauch — und
Geruchsbelastigung entsteht.

Ebenfalls ist eine fir Stahl typische Verfarbung bei Warmeeinwirkung bei der
Kochplatte von der heil3esten Stelle zum Plattenrand hin zu beobachten. Diese
Verfarbung wird jedoch mit jeder weiteren Inbetriebnahme immer gleichmaliger!

Reinigung

Am zweckmaRigsten ist es, die Stahlkochplatte nach dem Heizen in noch warmen
Zustand zu reinigen. Dazu sind herkdmmliche puverformige oder flissige
Scheuermittelgeeignet.

Benutzen Sie zum Entfernen hartnackiger Verkrustungen ein handelsibliches
Reinigungsvlies (Achtung: Schliffrichntung der Stahlherdplatte beachten).

Danach feucht nachwischen und die Kochplatte abtrocknen lassen. Das wird
naturlich bei einer noch warmen Kochplatte am schnellsten erreicht. Im Anschluss
daran wird sie leicht mit saurefreiem Ol oder etwas Margarine eingefettet.

Es empfiehlt sich, keine Topfe oder Pfannen auf der kalten Kochplatte stehen zu
lassen. Dabei wirden sich ,Rostréander” bilden, die nur schwer zu entfernen sind!

Konservierung

Sollte der Herd fiir langere Zeit unbenutzt bleiben, ist es ratsam, die Kochplatte wie
schon unter dem Punkt Reinigung beschrieben nach dem Reinigen mit sdurefreiem
Ol oder Margarine einzufetten, welches natirlich vor nachfolgender Benutzung
wieder abgewischt werden muss.

Bei Einhaltung dieser Hinweise werden Rost- und Fleckenbildung auf der Kochplatte
verhindert und der Herd behalt lange sein gepflegtes Aussehen.

Bitte achten Sie darauf, dass die Dehnfugen der Stahlkochplatte immer frei von
Verunreinigungen sind, um somit die Ausdehnung der Platte bei Warmeeinwirkung
zu gewabhrleisten. Eingebrannte Speisereste oder Schlackenteile in den Dehnfugen
kénnen sonst einen Verzug der Stahlkochplatten nach sich ziehen.
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9.2. Herde mit Ceran- Kochfeld

Das Glaskeramikmaterial des Kochfeldes ist sehr haltbar und bei sachgemaler
Handhabung besteht keine Gefahr der mechanischen Zerstérung.

Sollte doch durch schlagartige, punktuelle Einwirkung Bruch entstehen, beachten Sie
folgende SofortmalRnahme:

Bei entstandenem Bruchschaden den Herd nicht weiter betreiben und die
Bruchstelle sofort mit einem nichtbrennbaren Gegenstand (grof3en Topfdeckel,
Backblech usw.) abdecken, bis nach Auskihlen des Herdes die Reparatur
erfolgen kann.

- Benutzen Sie ausschlie3lich Geschirr mit ebenem, glattem Boden, keinesfalls
rauem Boden (z.B. Topfe aus Gusseisen oder mit beschadigtem Boden.), weil
diese beim Verschieben die Flache zerkratzen.

- Reiben Sie den Topfboden vor dem Aufsetzen trocken, weil Kalkablagerungen
die Kochflache beschadigen.

- Die Kochflache und der Topfboden missen immer sauber sein — denn Schmutz
und Speisereste (insbesondere zuckerhaltige), aber auch Sandkérner (die aus
Versehen auf der Flache liegen) und Rickstande von Reinigungsmitteln brennen
beim Kochen in die Flache ein und kénnen Sie beschadigen.

- Das Zubereiten von Speisen in Alufolien und Kunststoffgefal3en auf der heil3en
Kochflache ist nicht zulassig.

- Die Kochflache ist sehr widerstandsféahig, jedoch ist Sie nicht unzerbrechlich!
Besonders spitze und harte Gegenstande, die auf die Kochflache herunter fallen,
konnen Sie beschadigen.

- Schéaden durch Zucker oder zuckerhaltige Speisen kdnnen vermieden werden,
indem das Glaskeramik-Kochfeld immer vor der Zubereitung mit ,COLLO profi*
gereinigt wird. Durch dieses Mittel wird ein Silikonfilm auf die Kochflache
aufgebracht, der nicht nur schitzt, sondern aul3erdem lhre Kochflache noch
.glatter macht* und ,wasser- und schmutzabweisend“ wirkt. Der Silikonfilm ist
allerdings bei den hohen Temperaturen, die in der Kochzone auftreten, nicht
bestandig und muss deshalb immer wieder neu aufgebracht werden.

- Vor dem Reinigen den Herd abkihlen lassen.

- Zum Reinigen niemals kratzende Topfreiniger, grobe Scheuermittel, Rost- und
Fleckentferner verwenden.
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Beachten Sie die folgenden Grundsatze fir die Reinigung:

Reinigen Sie das Kochfeld, wenn es leicht verschmutzt ist — am besten nach
jedem Gebrauch

Benutzen Sie dazu ein feuchtes, sauberes Tuch und ein wenig Handspulmittel.
Danach reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken. Es dirfen
keine Reinigungsmittelriickstande auf der Oberflache verbleiben.

Reinigen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der Woche grundlich. Benutzen Sie
dazu ,Sidol- Stahlglanz* oder ,Stahlfix“. Danach saubern Sie das gesamte Feld
ausreichend mit klarem Wasser und reiben es mit einem sauberen Tuch trocken.
Bitte achten Sie darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstande auf der
Oberflache verbleiben.

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perimuttartige Flecken, die
sich wahrend des Kochens gebildet haben) beseitigen Sie am besten, wenn die
Kochstelle noch warm (nicht heil3) ist: Benutzen Sie dazu ebenfalls ,Sidol-
Stahlglanz” oder ,Stahlfix".

Ubergekochte Speisen weichen Sie zuerst mit einem nassen Tuch auf und
entfernen anschlie3end Schmutzreste mit einem Glas- oder
Rasierklingenschaber, danach reinigen Sie das Feld wie oben beschrieben.
Eingebrannter Zucker, geschmolzenen Kunststoff, entfernen Sie sofort — noch
heid — mit einem Glasschaber. Danach reinigen Sie das Feld wie oben
beschrieben.

Sandkorner, die eventuell auf das Kochfeld gefallen Sind, kdénnen beim
Topfverschieben Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf, dass keine
Sandkoérner auf dem Kochfeld verbleiben.

Bei Verwendung von Kochgeschirr mit Aluminiumboden kénnen sich durch
Verschieben des Geschirres auf dem Dekor des Kochfeldes Alu-Partikel ablagern
(es bilden sich Glanzstellen). Bei dieser Erscheinung handelt es sich keinesfalls
um eine Beschadigung des Kochfeldes. Entfernen der Rickstande ist mit
handelslblichen Reinigungsmitteln, wie oben beschrieben, mihelos méglich.
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10. Anhang: Anleitung Umristung des Rauchrohrstutzens fir HH/ HHS

Bitte alle Umbauarbeiten vor sichtig und bei Bedarf mit Arbeitsschutzhandschuhen durchfihren, da
Schnittgefahr an den Blechkanten besteht!

Vor dem Montagebeginn bitte
Herdplatte entfernen.

Rauchrohrstutzen hinten durch
Losen der 4 Stiick M6
Sechskantschrauben entfernen.

Gunstig ist die Benutzung eines
Steckschliissels M8, esist aber auch
mit Ring- oder Maul schlGissel
maglich.

Die Sechskantschrauben sind im
Befestigungsring, siehe Bild 2,
befestigt.

Der Rohrstutzen ist mit dem innen
im Rauchgasgehause befindlichen
Befestigungsring verschraubt.

Bitte den Asfildichtring bei der
Demontage nicht zerstoren.

Die entfernten Teille werden dann,
sehe
Bild 9 und 10, wieder montiert.

Mittels Kreuzschraubendreher nun
die emaillierte Seitenabdeckung
lockern.

Bitte vorsichtig arbeiten, da
emaillierte Oberfléchen sehr schnell
zu Emailabplatzern neigen.
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Den emaillierten Deckd nur so weit
lockern, bis dieser sich nach unten
bewegen l&sst und der
Befestigungswinke sichtbar wird.
Schraube nicht komplett
herausdrehen, da der Winke dann an
der Seitenwand nach unten falt.
Beide Teile dann schrég aus dem
Loch in der Seitenwand
herausnehmen.

Diese Teile bel Bedarf aufheben,
falls spéter ein Riickbau vorgesehen
ist.

Achtung: Fur diese Fotoarbeiten wurde
der Rauchrohrabgang hinten nicht
entfernt.

Fur die néchsten Arbeiten ist es
empfehlenswert, dass diese zu zweit
durchgefiihrt werden. Esist aber bel
vorsichtigem Arbeiten auch einzeln moglich.

Bitte entfernen Sie die
Befestigungsschrauben der emaillierten
Seitenwand mittels Kreuzschraubendreher.

Durch vorsichtiges Wegziehen der
emaillierten Seitenwand und der verzinkten
Rickwand haben Sie die Moglichkeit, die
nachfolgenden Arbeitsgange des Entfernens
der verzinkten Blindabdeckung und den
seitlichen Einbau des Rohrstutzens
vorzunehmen.

Beim HH/HHS 02 miissen Ruickwand und
Seitenwand vorsichtig weggezogen werden.
Beim HH/HHS 03 genligt das Wegziehen der
Rickwand.
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Nun die verzinkten Schutzdecke in der
Seitenwand des Rauchgasgehéuses
entfernen. Ein Schutzdeckel innen, einer
aullen am Rauchgasgehause.

Hierzu werden 2 Stlick Schitissel M8
bendtigt.

Den auReren Schutzdeckd entnehmen Sie
nun nach hinten durch den Spalt zwischen
Rick- und Seitenwand.

Mittels dieser Deckel wird in der gleichen
Anordnung der offene Abgang hinten
verschlossen.

Unbedingt den offenen Abgang
ordnungsgemald verschlief3en.

Gefahr des Austritts von Rauchgasen!

Sie kénnen nun den hinten entfernten
Rauchrohrstutzen, die Dichtung und den
Befestigungsring analog an der Seite wieder
befestigen.

Zur Vereinfachung der Montage, wenn Sie zum
Beispiel alein montieren, kbnnen sie die
werksseitige Montagereihenfolge, d.h.
Rohrstutzen und Dichtring von auf3en und
Befestigungsring von innen, auch wie folgt
verandern.

Sie schieben den Dichtring vorsichtig auf den
Rauchrohrstutzen. Bitte genau auf die
Passgenauigkeit der Lécher im Stutzen und
Dichtring achten.

Befestigungsring nun von auf3en und Rohrstutzen
von innen am Rauchgasgehduse

befestigen.
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Die Befestigungsschrauben festziehen
und auf Dichtheit des montierten
Rohrstutzens achten.

Abschlief3end die Seiten- und
Rickwand wieder befestigen.

Wir verweisen in diesem
Zusammenhang nochmals darauf hin,
dass unsere Herde normalerweise mit
vormontiertem Rauchgasabgang
entsprechend der Bestellung eines
autorisierten Fachhandlers ausgeliefert
werden. Auch die Aufstellung ist
entsprechend unserer Aufstell- und
Bedienanleitung durch einen

Fachhandler vorzunehmen.

Seite 25 von 25




